附件：
早餐品类
1. 凉拌菜（不低于三种凉拌菜）；
2. 沙拉类（田园沙拉配三种汁酱：千岛汁,油醋汁，法汁，凯撒汁，芥末蜂蜜汁）；
3. 奶制品（热牛奶、冷牛奶）；
4. 果汁（不少于两种果汁）；
5. 时令水果（不少于三款时令水果）；
6. 中式点心（明档蒸品，配肉包、豆沙包、馒头、烧卖等不少于三款），配酱油、醋、香油；
7. 热菜煲类：不少于两款热菜煲；
8. 不少于三款西式热菜（如扒番茄、番茄焗豆、煮鸡蛋、茶叶蛋、炒蘑菇、牛奶煮玉米、香煎早餐牛肉肠、香煎早餐鸡肉肠、腌肉、扒火腿等）；
9. 不少于四款中式热菜（如扬州炒饭、三丝炒粉、上汤时蔬、芹菜炒花菜、福安酱肉、干煎咸带鱼、卤豆腐干、椒盐秋刀鱼 、酸菜炒笋 、五谷丰登 、橄榄菜炒长豆 、 腐竹炒木耳、锅边 ），其中荤素各不得少于两样；
10.煎蛋类：确保供应；
11.粥类：配白粥等两种粥类、配热豆浆和油条、糖；
12.明档：提供烫菜、粉、面、地方小吃等现场加工物品；
13.甜品档：配水果丹麦包，杏仁丹麦包，巧克力牛角包、黄油牛角包，黄油马芬，核桃马芬，玉桂点心，大理石蛋糕，香蕉挞，软包、硬包，黑麦包，全麦包，葡萄干面包、吐司，全麦吐司面包。均配黄油、果酱和蜂蜜。
